Prix net, service compris



Grands crus du potager

Emotion pourpre acidulée 4 la moutarde des jardiniers 94euros
Tartare végétal

Couleurs, saveurs et parfums des jardins 88euros
Images de notre cueillette ce matin

Sushi pleine terre, ombre sucrée du figuier 90euros
Larme de tapenade

Fine dentelle d’oignon dorée au Parmigiano Reggiano 92euros
Cépes du domaine de Lisle-en-Barrois

Eden des aromates, aquarelles transparentes 96euros
Ravioles a I'eau de source

Ecole du feu “

Tomate, poivron, courgette, oignon, aubergine, ... 146euros
Valse des pigments a 5 temps

Poésie sensorielle automnale, risotto 148euros
Parfums d’olive noire de Kalamata

Bouquetiére Arlequin, senteur noisettée 152euros
Raisins et citron

Ecailles et coquillages au légendaire vin jaune du Jura 220euros
Doré sur peau

Chimere Agneau de Sisteron et Pigeonneau de Racan 210euros
D’une ceuvre de Thomas Griinfeld

Sur la branche ... &

Plantes et fleurs fraiches de nos prairies, chant du vent 56euros
Profiteroles, « Caramiel » fumant

1000 feuilles a I'horizontale 58euros
Duo de saveurs et senteurs du verger

Tarte aux pommes bouquet de roses 54euros
Initiale, Pirouette, Lafayette

Soufflé au pralin de noisettes de Pougues-les-Eaux 52euros

Ceeur Guanaja

R ] o vice compris
[le flottante moka a la citronnelle du Bois Giroult 54euros

Caramel lacté
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