Terre & Mer
Printemps 2023
490 euros

Notre chaud froid d’ceuf aux 4 épices, sirop d’érable
Ciboulette de printemps

¢

Eden des aromates, aquarelles transparentes
Trilogie de ravioles au consommé ambré

¢

Tendre laitue au pralin de noisettes de Pougues-les-Eaux
Hussarde. Radichetta...

Asperge blanche de Laigné-en-Belin dorée au beurre salé
Parmigiano Reggiano

Bouquet de homard bleu nuit acidulé au miel de notre rucher
Pérales de naver Sweet Bell

Minestrone printanier a I'anguille fumée de Kalamata
Petits pois Merveille de Kelvedon

¢

Emotion pourpre acidulée a la moutarde des jardiniers
Tartare végétal

¢

Péche sauvage de nos cotes au légendaire vin jaune du Jura
Pommes de terre nouvelles

¢

Carré d’agneau fermier, persillade de bigorneaux a l'aillet
LEleveurs de nos régions

¢

Cerises Burlat de Lizac, infusion aux pétales d’hibiscus
Parfum d’épices

¢

Torche belle saison, fraises Ciflorette
Creme glacée des jardins

Prix net, service compris



