
 
CUISINE DE LA TERRE  

Déjeuner  
 
Veuillez noter que ce menu est susceptible d’être modifié en fonction des récoltes de 

nos jardiniers 
 
 

 

 
 

Courge Musquée de Provence et persil tubéreux 
Symphonie fantaisie 

✳   
Sushi papillon au raifort 

Parfum de laurier  
✳  

Celeri rave Monarch en fins rubans  
Au légendaire vin jaune du Jura   

✳ 
Epinards Palco fanés au colza 

Citrons confits 
✳ 

Truffe noire Tuber Melanosporum  
Poireaux Saint-Victor  

✳ 
Betterave carmin fleurie à la moutarde ancienne  

Diamants Allians  
✳  

Jardinière arlequin à la coriandre  
Fin couscous à l’huile d’argan 

✳ 
Coing fondant, dôme caramélisé 

Cédrat Corse 
✳ 

Chocolat obscur, topinambour opale 
Saponaire flocon 

260€ Prix net, service compris 
 


