
CUISINE DE LA TERRE  
                                        Dîner truffe noire de Touraine  

 
Veuillez noter que ce menu est susceptible d’être modifié en fonction des récoltes de nos jardiniers 

 
 

Velouté doré, nuage céladon 
Symphonie fantaisie 

✳ 
Marqueterie d’automne 

Navet Sweet Bell et radis arc-en-ciel 
✳ 

Patate douce Sakura au sarrasin  
Cerfeuil & menthe 

✳ 
Truffe noire Tuber Melanosporum 

Poireaux Saint-Victor 
✳ 

Sushi papillon au raifort 
À l’huile de laurier 

✳ 
L’improvisation du Chef 
Couleurs, saveurs, senteurs 

✳  
Feuilles et pralin noisettes de Piémont à la fleur de sel 

Ail frais Arno 
✳ 

Truffe noire et oignon paille d’or 
Écrin du divin 

✳ 
Betterave rouge fleurie à la moutarde ancienne 

Diamants bleus x 
✳ 

Jardinière arlequin aux herbes fines 
Fin couscous à l’huile d’argan  

✳ 
Douceurs de notre verger 

En deux services 

420€  Prix net, Service compris 
          ​ ​            


