
CUISINE DE LA TERRE  

Déjeuner 
Veuillez noter que ce menu est susceptible d’être modifié en fonction des récoltes de nos jardiniers 

 
 
 

 

 
 

 Ciel ambré, nuage ivoire 
Duo  
✳ 

Chou-rave céladon & radis arc-en-ciel  
Marqueterie belle saison  

✳ 
Au revoir l’hiver 

Poireau Saint-Victor & poire Jeanne d’Arc 
✳ 

Spaghettis pommes de terre Allians, haute couture 
Morilles à l’ail des ours 

✳ 
Mesclun de Sylvain aux fleurs 

 Pralin amandes torréfiées à la fleur de sel 
✳ 

Épinards Palco fanés à l’huile de colza​ ​ ​         
                          Citron confit  

✳ 
Asperges blanches des Landes 

Boucanées au foin 
✳ 

Jardinière mi-saison 
       Ail frais, oignons nouveaux, topinambours & asperges vertes… 

✳ 
Rhubarbe fantaisie, agrume poésie 

Parfum glacé géranium Rosat 
✳ 

   Écrin chocolat obscur, neige saponaire     
     Ovale de menthe poivrée 

​ ​ ​                                                          
            260€ Prix net, service compris 


