
CUISINE DE LA TERRE 

Déjeuner  

Please note that this menu may be subject to change depending on the harvests of our gardeners. 

 
 

Ciel vert amande, nuage doré 
Duo 
✳ 

Chou rave céladon & navet Callison​
Fèves & romarin 

✳ 
P’tits pois Merveille de Kelvédon & fraises Cirafine 

Verveine citronnelle 
✳ 

1000 feuilles du jardin à la coriandre 
 Amandes torréfiées à la fleur de sel  

✳ 
Vol-de-papillon, bouchée fantaisie 

Dans l’esprit d’un sushi 
✳ 

Betteraves nouvelles multicolores au miel toutes fleurs 
Aigre-doux or jaune 

✳ 
Asperges blanches de la vallées de la Sarthe confites boucanées au foin 

Brocolis, vin jaune du Jura 
✳ 

Blanquette nouvelle, Belle de Fontenay, oignons, fleurs de courgette  
Pollen & sauge 

✳ 
 Chocolat obscur, neige saponaire & praLin 

Menthe 
✳ 

Flambée de cerises à l’eau de vie de fruits rouges  
Parfum glacé géranium Rosat  

  
 
 
 

 
260€ Prix net, service compris  

 


