
CUISINE DE LA TERRE 

Déjeuner  
 

Veuillez noter que ce menu est susceptible d’être modifié en fonction des récoltes de nos jardiniers 

 
 

Festivale tomates  
Parfum eau de rose & feuille de figuier 

en 2 services 
✳ 

Haricots verts Cupidon, fraises Charlotte, pastèque, oignon & basilic 
Miel de nos ruchers normands  

✳ 
Concombre Katrina   

Amandes torréfiées à la fleur de sel​  
✳ 

Courgettes, cerises Bigarreau Summit, oseille feuille 
Safran d’Iran, douceur pimentée 

✳ 
Grenat de betteraves fleuries à l’estragon & shiso 

Belle de Fontenay 
✳ 

Ratatouille fantaisie du Bois Giroult 
Aubergine violette de Barbentane  

✳ 
Tourte à l’ancienne, tendresse écrin amour 

Citronnelle bâton 
✳ 

Melon flambé à l’eau de vie framboise, raisin Perlette 
Sorbet fuchsia 

✳ 
Rhubarbe rouge acidulée  

Parfum vert verveine 
 

 
 Prix net, service compris 

 


